Table d'hdte groupe #1

Effiloché de pore sur poire Forelle, sauce boucaniére

17 ¢
Tian de légumes grillés et fromage brie fondant
I+

Cocketail renversé de crevettes tigrées,
Sauce épicte a LAsiatique et petite verdurette

124
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Potage du moment ou
salade création du Chefou
satade verte a la vinaigrette du moment
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Pappardelle sauté au beurve, effiloché de jambon et sauce crémeuse au vin blanc

%299+
Longe de Marlin Blew pollé fricassé de palourdes fraiches et chorizo,
Sauce Vierge au pesto de citvon et graines ae citrouilles, riz basmati et légumes du moment

25,99 4

COte At pore Frangaise du @uébec, réduction de fond de veaw a la gelée dairelles,

Yukon Gold et légumes du marché
2599 ¢
Brochette de médaillons de baut “certified Angus beelR ” et crevettes tigrées, grillée,

s

fond brum réduit aw miel et & la moutarde, riz et jardiniére de légumes

50,994

Poitrine de poulet sur os, rbtie, glace de viande aux prunes rouges grillées et sésame,

porimes de terve et bouquet de Llégumes

=2%99 4

Duo de phtes : Ravioll aux fines herbes farci de chévre, crémeuse aux tomates séehées;

Fettucinni sauté a L'huile d'olive extra vierge,
piment chipotle, quencelle de mais, herbes fraiehes, épinards, pignons de pin et parmesan

22,99
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ThE café ou infusion

AeAe A e A A A A N He

Le Pub Oitg VOUS PIOPOSE :

Charles de Meunier, Brutus Tradition, mousseéux 30 F
Tariquet Sauvignon blance, Cote de qascogne 36 F
Laroche de la Chevaliére Viognier, Languédoe 35§

Monkey Bay rosé 39
Resena de Peron, syrah 28 #
Mascaron, Bordeaux 45§
Campo ceni, Toscane 38 ¢
Badiola Mazzel, Toscane 42 ¢
Comtes de Roquefeuil, Languedoe, Roussillon 30 4
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