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Champignons Aux escargots fumes,
créme de fromage du tervoir 4 la brunoise de prosciutto
I+
Supréme de canard pollé sur demi-poive caramélisée au bewrve de pomme
et réduction de vinaigre balsamique

10 4
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Potage Adu moment ou
salade verte et vinaigrette du moment ou
salade création du Chef
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RaVioli au pesto farck aux quatre fromages,
crémeuse bmulsionnée aux épinards, vin blance, fines herbes et parmesan
20,994
Poitrine de poulet marinée a la Méditervandenne, sauce aigre douce au Baco noiy,
pommmes de terve du moment et bouquet de Légumes
26,99 ¢
Contre filet de boeut “certified Angus beefR” grillé, sauce poivrad,
pommes de terve et Légumes
32,99 ¢
Cote frangaise de pore du @uébec grillée, glace de viande forestiére,
pormes e terve Yikon Gold et légumes jardiniére
22,99 ¢
Paveé de saumon pollé & Lunilatéral, beurre blanc au jone odorant,
iz aux saveurs du jour et légumes du marché

2599 ¢
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Assiette de fromage réguliére ou ratfinée
124413 ¢4
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The café ou inficsion
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Le Pub c[tg/ VOUS Propose :

Charles de Meunier, Britus Tradition, mousseux 30 §
Tariquet Sawvignon blanc, Cote de qascogne 36 F
Laroche de la Chevaliére viegnier, Languedoc 35 ¢

Monkey BaY rosé 39
Resena de Peron, syrah 28 $
Mascaron, Bordeaux 45 ¢
Campo ceni, Toscane 38 F
Badiola Mazzei, Toscane 42 F
Comtes de Roquefeuil, Languedoe, Roussillon 30 ¢

WWW. restqpubc[tg/. com

16 Féwrier 2010



