Table d'hote groupe #2

Champignons aux escargots fumés,
créme de fromage du tervoir 4 la brunoise de prosciutto

I+

Lit de crevettes tigrées, coulis de tomates

2
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Potage du moment ou
salade verte et vinaigrette du moment ou
salade création du Chef
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Fazzoletti farc de prosciutto et de roquette, sauce rosée 4 la vodiea et au poivve concassé
22,99 ¢
Pétoncles sautés, déglacés de jack Daniel’s, sauce crémeuse au vin blanc, pancetta,
SAucisse chorizo et mais blancs, riz et légumes du moment
2799 4
Longe de sanglier de la Ferme des Bois Noirs, rdtie, glace de viande aux champignons,
pormes Ae terve et Légummes du jardin
3599+
Bavette de baewt “eertified Angus beef®”, réduction de fond de veau au vin rouge,

sy

pormes de terve et jardiniére de légumes

29,99+

Poitrine de poulet pollée, sauce crémeuse au fond brun de veauw, brie et canneberges

24,99
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Assiette de fromage réguliére ou ratfinée
124413 ¢
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ThE café ou infusion
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Le Pub c[tg VOUS Propose :

Charles de Meunier, Brutus Tradition, mousseux 30 4
Tariquet Sauvignon blance, Cote de qascogne 37 F
Laroche Ae la Chevaliére, Viognier, Languédoc 37 ¢

Monkey Bay rosé 39 #
Reserva de Peron, syrah 29 #
Mascaron, Bordeaux 45 ¢
campo cent, Toscane 40 $
Badiola Mazzei, Toscaneé 42 4
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