Les Créations Tendances...

Effiloché de joue de pore du cutbec braisee,
compote de Légumes racines et croustilles de poires déshydratées
17 ¢
Cocktail renversé de crevettes tigrées,

SAauce chili thai, petite verdurette

124
carpaccio Ae beeut “ecertified Angus beef® ” en croite de fruits séehés,
coulis aux fraises et poivre noir

154
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Potage du moment ou
salade création du Chef ou
salade verte a la vinaigrette du moment
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Salade de wicro feuilles dépinards, garnie de fromage blew concassé, Jicama rdpé
fraises fraiches et suprémes d'orange, lardons de bacon et cuisse de canard confite, vinaigrette aux bleuets
2799 4
Troffie sauté a L'huile d'vlive extra vierge, calmar mariné et vissolé,
palourdes fraiches, flewr dail, fine herbes et parmesan
23,99 ¢
Poitrine de poulet en porte feuille a la chair de crabe et poivion dowy,
sauce crémense au vin blanc et jardiniére de légumes
2%+
ROt de contre filet de bauf “certified Angus beef®” au jus et crevettes sautdes 4 L'all,
porimes de terve Yukon Gold et légumes assortis
3299+
Pave ae bison Canadien pollé, et riti, réduction de glace de viande aux baies de cenévre,
pormmes de terve et Légumes du moment
29,994 ,
Filet de rouffle &4 nez blew en crodte d'épices Cajun, beurve blanc infusé au jonc odorant,
viz basmati et bouquet de légumes
2599
Rotolo farci de saucisse ltalienne et flewr de brocoli,
Crémeuse tomatée aux tomates Roma, parmesan et fines herbes

2299 ¢
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The café ou infusion
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La table des tendosces..
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